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CRYOLINE® SI 浸没式单体冻结机

产品理念

冷媒

操作

卫生

CRYOLINE®SI是一款采用液氮浸没和后置冷却的一体化冻结机，能够迅速完成食品的单体快速冻结（IQF）
并保证最佳品质。CRYOLINE®SI适用于各种食品的单体冻结，如虾、鸡肉片/鸡丁、披萨配料、熟制意粉、
水果和预制食品等。这种冻结机针对客户对针对小产量或中等产量（小于907kg（2000lbs））的生产需
求而设计。它采用内置的振动传送带，可以改善产品的持续进料效率，减少松散产品的震荡情况。

CRYOLINE®SI技术使用液氮作为低温冷媒，瞬间冻结产品表面，锁住自然口味和水分。

CRYOLINE®SI冷冻机拥有市场上最新的浸没式冻结技术。它体现了创新的一体化单体速冻理念：整个系统
旨在实现单体速冻性能和冷冻机效率的最优化。林德通过为单体快速冻结操作提供关键控制点一体化控
制技术，解决了其它浸没式冷冻系统的控制难题。振动式给料传送带将食品送于冷冻机，减少了食品聚
合和过度震荡的可能，无需更多繁琐劳作。振动入口传送带将食品直接运送至高效的浅盘式浸没液氮池
（深度：50mm），冷却的液氮迅速冻结产品表面并锁住水分，从而维持产品产量和质量，对于单体快速
冻结产品的增值至为关键。产品表面冻结后还可防止粘连。浸没池的冷气能在后置冷却隧道得到了进一
步的利用，最大可能地利用了冷能。 这一系列加工步骤实现了冷媒的最有效利用，为用户提供了最优质
的单体快速冻结功能。

CRYOLINE®SI可以通过内置的触摸屏进行操控。主菜单显示了当前产品、电机速度、安全状态、机器信号、
所选模式、冻结机温度等，并可跳至其它页面和菜单，如出现故障，操作员可以在信息显示区看到具体
的故障原因。配方可以通过配方页面配方输入控制电脑中，用户还可以储存或撤销所有类型产品的运行
参数。

简洁的设计减少了停机清洁和维护时间，最大程度地帮助客户提高生产率。从冻结机的倾斜底板和中心
排水槽开始，CRYOLINE®冻结机从设计上保证了设备的清洁卫生且便于清洁：所有内部部件都采用不锈钢
或聚乙烯制造；模块采用全焊接连接，并经过打磨和抛光处理；利用电动螺旋千斤顶可垂直抬升冷冻机
顶盖，方便对隧道进行充分清洁。利用控制面板可以存储长达一年的运行参数，实现产品追踪和追溯，
保证产品质量。



 → CRYOLINE® SI 浸没式冷冻机 2 of 2

CRYOLINE®SI 600-5

电压  3 相 (3/N/PE) 360/500 V, 32 A
 度量
液体接头尺寸  25.4 mm NPT
气体接头尺寸  6 mm
排气系统
接头数量  2（速度可调）
直径  300 mm
带式清洗机接头
配件尺寸  25.4 mm FNPT
传送带
传送带类型 0.7 mm，孔径 0.8 mm
总带宽  650 mm
可用带宽  600 mm
进料口高度（传送带上部） 振动器顶部：1,400 mm， 底部：1,200 mm，内部：950 mm
出料口高度（传送带上部） 900 mm
产品限制  
产品最大高度  50 mm
冷冻机尺寸
封闭高度（支脚调整至最低时） 2,450 mm ± 100 mm
开放高度（支脚调整至最低时） 2,900 mm ± 100 mm
支脚调整  ± 100 mm
冷冻机宽度  1,525 mm
 基础款
型号名  CRYOLINE®SI 600 - 5
总长  7,206 mm
振动区长度  848 mm
浸没总长  2,150 mm
浸没池长度  1,000 mm
冷冻机重量  2,500 kg
液氮槽停留时间  2–60 秒
隧道内停留时间  1–60 分

型号范围

标准配置

选配

技术数据
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完整装配并经过预测试的冻结机交付时具有以下功能：

→ 多语言触摸屏控制面板
→ 停留时间控制
→ 可调速排气扇，提高冷媒冷媒使用效率
→ 可调速循环扇，带有自动化霜功能
→ 全焊接不锈钢结构
→ 不锈钢网带
→ 可调高撑脚

林德可提供CRYOLINE®CW冷冻机带式清洗机，清洗机在进料口与冷冻机相连。


